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MA PASSION

catering

01 e str. 3-5
PAKIET GAZELLA

- Powitalny kieliszek prosecco
- Uroczysta kolacja serwowana
(zupa i danie gtéwne)
- Dania gtéwne wystawione w bufecie
(4 ciepte potrawy)
« Zupa serwowana po pétnocy do stotu
« Przystawki zimne wystawione w bufecie
(8 potraw)
- Desery wystawione w bufecie (5 deseréw)
- Napoje ciepte (kawa, herbata) oraz woda

02. str. 9-11
PAKIET PIERROT

- Powitalny kieliszek prosecco

- Uroczysta kolacja serwowana
(zupa i danie gtéwne)

- Dania gtéwne (2 ciepte potrawy)
serwowane do stotu

- Zupa serwowana do stotu

« Przystawki zimne wystawione w bufecie
(8 wybranych potraw)

- Desery wystawione w bufecie (5 deseréw)

- Napoje ciepte (kawa, herbata) oraz woda

03. str. 6-8
PAKIET PIANISSIMA

- Powitalny kieliszek prosecco
« Uroczysta kolacja serwowana

(przystawka, zupa i danie gtéwne)

- Dania gtdwne wystawione w bufecie

(4 ciepte potrawy)

- Zupa serwowana po pétnocy do stotu
- Przystawki zimne wystawione w bufecie

(10 potraw)
- Desery wystawione w bufecie (7 deseréw)
- Napoje ciepte (kawa, herbata) oraz woda

04. str. 12-13
PAKIET POMPONIA

MENU WEGETARIANSKIE

- Powitalny kieliszek prosecco

- Uroczysta kolacja serwowana
(przystawka, zupa i danie gtéwne)

- Dania gtdwne wystawione w bufecie
(4 ciepte potrawy)

- Zupa serwowana po pétnocy do stotu

- Przystawki zimne wystawione w bufecie
(12 potraw)

- Desery wystawione w bufecie (6 deseréw)

- Napoje ciepte (kawa, herbata) oraz woda

05. STACIJE LIVE COOKING str. 14-16
06. STACJETEMATYCZNE str.17-18
07. WAZNE INFORMACJE str. 19
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MA PASSION

catering

01.
PAKIET GAZELLA

Uroczysta kolacja
serwowana

ZUPA

/do wyboru 1 z asortymentu ponizej/

- Rosot z gesi i kury wiejskiej, domowy makaron, lubczyk

- Flaczki cielece

- Krem z pomidoréw i pieczonej papryki, pesto bazyliowe,
grzanki ziotowe

- Krem z dyni, salsa pomidorowa

- Barszcz buraczany z zeberkiem, chrzanem i koprem

- Krem z pora, jabtka, ziemniakdw, chrust z boczku,
pestki dyni

- Krem z podgrzybkéw, pietruszka, ser rubin

DANIE GEOWNE

/do wyboru 1 z asortymentu ponizej/

« Schab z morelami i sosem grzybowym, pieczone
ziemniaki, wybér suréwek/satat

- Kotlet de volaille, purée ziemniaczane z koprem,
mtoda kapusta zasmazana z jabtkiem, satatka z buraka,
orzechéw, pietruszki

- Faszerowane udko kurczaka z pomidorami suszonymi
i serem korycinskim, pieczarki w Smietanie, kluski slaskie

« Sznycle z indyka z zurawing, kopytka ze szpinakiem,
brokut z migdatami

- Poledwiczka wieprzowa zawijana w boczek, sos roz-
marynowy, kluseczki $laskie z szatwig, glazurowane
buraczki z jabtkiem i pestkami dyni

- Roladka z boczku ze $liwkami i tymiankiem,
sos cebulowy z jabtkiem, kasza jeczmienna z grzybami,
buraczki pieczone

- Kotleciki z kalafiora i soczewicy, warzywne stir-fry, zétte
curry

- Grillowany okon morski, risotto cytrynowe, pesto
bazyliowe, stir-fry warzywne

- Sandacz w migdatach, sos z kiszonego buraka, peczak
z kurkami i bobem, pieczone warzywa korzeniowe

PRZYSTAWKI ZIMNE WYSTAWIONE 4
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MA PASSION

catering

PAKIET GAZELLA

W BUFECIE

/do wyboru 7 z asortymentu ponizej/

- Potmiski wedlin: pasztet z kaczki z zurawing,
kietbasa jatowcowa, rolada z boczku i sliwki

- Roladki szpinakowe z tososiem i twarozkiem
cytrynowym

- Tortilla z poledwiczkami z kurczaka, warzywami i sosem
barbecue

- Poledwiczka wieprzowa w orzechach, mus chrzanowo-
-jabtkowy

- £oso$ w ciescie francuskim z serem feta, pieczong
papryka i szpinakiem

- Warzywa grillowane z konfiturg pomidorowsg i rukolg

- Tatar wotowy z podgrzybkami, ogérkami, dymka
(serwowany o ustalonej godzinie na pétmiskach na stof)

» Nozki wieprzowe z ¢wikta i octem malinowym

- Roladki z cukinii i pieczonej papryki, wedzona makrela
na twarozku szczypiorkowym

- Schab po warszawsku z jakiem przepiérczym

- Dorsz po meksykansku

- Boczniaki w tempurze, sos aioli z pieczong papryka

- Sledzie w cebulce i majeranku, satatka ziemniaczana

- Sledzie po kaszubsku

- Grillowane warzywa z mozzarellg mini, pesto bazyliowe,
oliwki, suszone pomidory

SALATKIWYSTAWIONE W BUFECIE

/do wyboru 2 z asortymentu ponizej/

- Miks satat z pomaranczami, grillowanym kurczakiem,
pestkami dyni, rzodkiewka, ogoérkiem, dresing
klonowo-sojowy z limonka

- Safatka grecka z serem feta

- Tortellini serowe, pesto bazyliowe, pieczona papryka,
rukola, stonecznik, parmezan

- Satatka nicejska z tunczykiem

- Miks satat z oliwkami, mozzarellg, pomidorkami cherry
i suszonymi pomidorami

- Satatka z pieczarkami, jajkiem, kukurydza i porem

- Satatka ziemniaczana z wedzonym boczkiem, ogérkiem
matosolnym, zurawing i szczypiorem

- Satatka z wedzonym kurczakiem, suszonymi pomidora-
mi, brokutami oraz palonymi orzechami, sos jogurtowy

- Safatka ze $ledzi, pieczonych burakéw, sliwki
marynowane;j i jabtka

DANIA CIEPLE WYSTAWIONE
W BUFECIE

/do wyboru 4 z asortymentu ponizej/

- Roladka z kurczaka kukurydzianego ze szpinakiem,
grzybami, sosem musztardowym

- Policzki wotowe w winie z marynowanymi burakami

- Zeberka wieprzowe w sosie cytrynowym barbecue

- Karkéwka duszona z grzybami, dymka, pomidorami
i octem balsamicznym

- Kotleciki z indyka z serem plesniowym, gruszka
i zurawing

- Dorsz w cytrynie i bazylii, ratatouille warzywne

- Mietus w z6ttym curry z zielonym groszkiem i pak choi

- Grillowane boczniaki tikka masala z miniziemniakami,
marchewka, dymka

- Pierogi z kapusta i grzybami

- Pierogi ruskie z okrasg

- Pierogi z cielecing i sosem zurkowym

- Pierogi z soczewicy, szpinakiem i kozim serem

- Pierogi ze szpinakiem, serem feta, orzechy, sos z sera

plesniowego ‘
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01. cd.

MA PASSION

PAKIET GAZELLA

DODATKI DO DAN GEOWNYCH

/do wyboru 2 z asortymentu ponize/

+ Ryz jasminowy z groszkiem zielonym

- Pieczone ziemniaki z rozmarynem i parmezanem

- Kopytka babuni przesmazone na masetku z szatwia

- Gotowane ziemniaczki z mastem i koprem

- Kaszotto z peczaku z suszonymi pomidorami,
pietruszka i orzechami

DODATKI DO DAN GEOWNYCH

/do wyboru 2 z asortymentu ponizej/

- Miks satat z warzywami i dresingiem malinowym
- Ratatouille z ciecierzyca
- Grillowane warzywa przekfadane serem feta,
sos chimichurri
- Warzywa na parze w emulsji maslanej
- Zapiekanka z dyni i marchewki z szatwig

ZUPA SERWOWANA PO POENOCY

/do wyboru 1 z asortymentu ponizej/

« Barszcz buraczany z pasztecikami grzybowymi
z kapusta kiszong

- Zurek z biata kietbasa, jajkiem i chrzanem

« Boeuf Strogonow

DESERY

/do wyboru 5 z asortymentu ponizej/

- Szarlotka z kruszonka owsiang
- Torcik opera z wisniami

- Tarta $liwkowa

- Tarta cytrynowa z beza

- Napoleonka

- Miniptysie z malinami

- Créme bralée

« Tiramisu

- Torcik serowo-truskawkowy

- Mus chatwowy z porzeczkami i biatg czekolada
+ Krojone owoce sezonowe

catering

NAPOJE BEZALKOHOLOWE

- Woda mineralna w karafce z mieta i cytrusami
« Wybér herbat klasycznych i owocowych
- Kawa z ekspresu automatycznego

Dodatki: mleko, cukier, cytryna
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MA PASSION

catering

PAKIET PIERROT

Uroczysta kolacja
serwowana

ZUPA

/do wyboru 1 z asortymentu ponizej/

- Rosot z gesi i kury wiejskiej, domowy makaron, lubczyk

- Flaczki cielece

- Krem z pomidoréw i pieczonej papryki, pesto bazyliowe,
grzanki ziotowe

- Krem z pora, jabtka, ziemniakoéw, chrust z boczku,
pestki dyni

- Krem z podgrzybkéw, pietruszka, ser rubin

- Krem z dyni doprawiony czarnym kardamonem,
pomidorami confit i pesto z kolendry

- Krem z pieczonych burakéw z kwasng $mietana
i lanymi kluskami

- Zupa rybna z pomidorami i trawg cytrynowa,
ciecierzyca, pieczony tosos, kolendra

- Minestrone z pieczonym tososiem

- Rozgrzewajaca zupa z chorizo, pomidorami i ciecierzyca

- Zupa cebulowa z grzankami serowymi

- Barszcz buraczany z zeberkiem, chrzanem i koprem

DANIE GROWNE

/do wyboru 1 z asortymentu ponizej/

- Schab z morelami i sosem grzybowym, pieczone
ziemniaki, wybor surowek/satat

- Faszerowane udko kurczaka z pomidorami suszonymi
i serem korycinskim, pieczarki w $mietanie, kluski $laskie

- Sznycle z indyka z zurawing, kopytka ze szpinakiem,
brokut z migdatami

- Poledwiczka wieprzowa zawijana w boczek,
sos rozmarynowy, kluseczki $laskie z szatwia,
glazurowane buraczki z jabtkiem i pestkami dyni

- Roladka z boczku ze $liwkami i tymiankiem, sos
cebulowy z jabtkiem, kasza jeczmienna z grzybami,
buraczki pieczone

- Pier$ perliczki pieczona z tymiankiem i pomararczami,

polenta rozmarynowa, brokut bimi, rzodkiewka

- Pieczona kaczka w sosie wisniowym, kluski $laskie,

karmelizowane jabtka, buraczki pieczone

- Kotlety ze schabu ztotnickiego, krokiecik z kapusty

i ziemniaka, sos z musztardy francuskiej, szalotki
z jabtkowym gastrique

- Kotleciki z kalafiora i soczewicy, warzywne stir-fry,

z6tte curry

- Grillowany okon morski, risotto cytrynowe, pesto

bazyliowe, warzywne stir-fry
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MA PASSION

02. cd.
PAKIET PIERROT

PRZYSTAWKI ZIMNE WYSTAWIONE
NA STOLACH NA POLMISKACH

/do wyboru 6 z asortymentu ponizej/

- Pétmiski wedlin: pasztet z kaczki z zurawing, kietbasa
jatowcowa, rolada z boczku i Sliwki

- Roladki szpinakowe z tososiem i twarozkiem
cytrynowym

- Tortilla z poledwiczkami z kurczaka, warzywami i sosem
barbecue

- Poledwiczka wieprzowa w orzechach, mus
chrzanowo-jabtkowy

- £oso$ w ciedcie francuskim z serem feta, pieczong pa-
pryka i szpinakiem

- Warzywa grillowane z konfiturg pomidorowa, rukola

- Tatar wotowy z podgrzybkami, ogérkami i dymka
(serwowany o ustalonej godzinie na pétmiskach na stét)

+ Nozki wieprzowe z ¢wikta i octem malinowym

- Roladki z cukinii i pieczonej papryki, wedzona makrela
na szczypiorkowym twarozku

« Schab po warszawsku z jajkiem przepiérczym

- Dorsz po meksykarnsku

« Boczniaki w panko, sos aioli z pieczona papryka

- Sledzie w cebulce i majeranku, satatka ziemniaczana

- Sledzie po kaszubsku

- Grillowane warzywa z mozzarellg mini, pesto bazyliowe,
oliwki, suszone pomidory

catering

SALATKI NA POEMISKACH,
WYSTAWIONE NA STOtACH

/do wyboru 2 z asortymentu ponizej/

- Miks satat z pomararnczami, grillowanym kurczakiem,
pestkami dyni, rzodkiewka, ogérkiem, dresing
klonowo-sojowy z limonkg

- Safatka grecka z serem feta

- Tortellini serowe, pesto bazyliowe, pieczona papryka,
rukola, stonecznik, parmezan

- Satatka nicejska z turiczykiem

- Miks satat z oliwkami, mozzarella, pomidorkami cherry
i suszonymi pomidorami

- Safatka z pieczarkami, jajkiem, kukurydza i porem

- Satatka ziemniaczana z wedzonym boczkiem, ogérkiem
matosolnym, zurawing i szczypiorem

- Satatka z wedzonym kurczakiem, suszonymi pomidorami,
brokutami oraz palonymi orzechami, sos jogurtowy

- Satatka ze $ledzi, pieczonych burakdw, sliwki
marynowanej i jabtka




01. cd.

MA PASSION

PAKIET PIERROT

DANIA CIEPLE SERWOWANE
O USTALONYCH PORACH

/do wyboru 2 z asortymentu ponizej/

- Roladka wotowa z ogérkami i boczkiem, sosem
z zielonego pieprzu, purée ziemniaczane z koprem,
wybor surowek/satat

- Roladka z kurczaka kukurydzianego ze szpinakiem,
grzybami, sosem musztardowym, pieczone ziemniaki
zrozmarynem i parmezanem, wybor surowek/satat

- Kurczak w ciecie parmezanowym, risotto z kurkami,
zielonym groszkiem i pietruszka, fasolka szparagowa

- Karkéwka cieleca w sosie kurkowym, pieczone
ziemniaki, wybor suréwek/satatek

- Policzki wotowe w sosie z wina i burakéw, szpinak,
pieczona marchewka, polenta

- Dorsz z bazylig i trawa cytrynowa, zielone curry
z kalafiorem, ryz jasminowy z limonka

- Grillowany tosos z pesto oliwkowym, sos cytrynowy
z chili, satatka z soczewicy i jabtka

- Gnocchi z podgrzybkami, szpinakiem i suszonymi
pomidorami, pietruszka

- Pieczona papryka z boczniakami i kasza bulgur

ZUPA SERWOWANA PO POLNOCY

/do wyboru 1 z asortymentu ponizej/

- Barszcz buraczany z pasztecikami grzybowymi
z kapusta kiszong
- Zurek z biata kietbasa, jajkiem i chrzanem

DESERY WYSTAWIONE W BUFECIE

/do wyboru 5 z asortymentu ponizej/

- Szarlotka z kruszonka owsiang

- Sernik wiedenski z pomarariczami i czekoladg
- Tarta $liwkowa

- Tarta cytrynowa z beza

+ Miniptysie z malinami

« Tiramisu

- Torcik serowo-truskawkowy

- Krojone owoce sezonowe

catering

NAPOJE BEZALKOHOLOWE

- Woda mineralna w karafce z cytrusami
+ Wybér herbat klasycznych i owocowych
- Kawa z ekspresu automatycznego

Dodatki: mleko, cukier, cytryna
I —
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MA PASSION

catering

PAKIET PIANISSIMA

Uroczysta kolacja
serwowana

PRZEKASKA ZIMNA

/do wyboru 1 z asortymentu ponizej/

- Gravlax z tososia, dresing z wedzonego twarogu,
kopru, marynowany buraczek w sezamie

- Rillette z kaczki, kwasne jabtko, galaretka z wina

i zurawiny, tosty ziotowe

- Mezze - pasta z pieczonego baktazana, oliwki,
grillowana papryka, pieczony kalafior, miodowe
pomidorki cherry, tzatziki, ziotowa tortilla

- £osos w niskiej temperaturze z musem z selera,
satatka z popcornu z kaszy gryczanej, kolendry,
wedzonego twarogu

- Tatar z pomidora, grzanki ziotowe

ZUPA

/do wyboru 1 z asortymentu ponizej/

- Lekki krem podgrzybkowy z zurkiem, palong dynia,
suszong $liwka

- Zupa grzybowa z peczakiem, lubczykiem,
ziotowymi kluseczkami

« Krem z dyni doprawiony czarnym kardamonem,
pomidorami confit i pesto z kolendry

+ Zupa rybna z pomidorami i trawg cytrynowa,
ciecierzyca, pieczony tosos, kolendra

- Orientalny rosét z anyzem i pierozkami wonton
Z jagniecing

+ Minestrone z pieczonym tososiem

- Rozgrzewajaca zupa z chorizo, pomidorami i ciecierzyca

- Krem z pieczonych burakéw z kwasng $mietana
i lanymi kluskami

« Zupa cebulowa z grzankami serowymi

- Krem z selera naciowego i kopru wtoskiego podany
z kawatkami kurczaka panierowanego w sezamie
i grzankami

DANIE GROWNE

/do wyboru 1 z asortymentu ponizej)/

- Pier$ perliczki pieczona z tymiankiem i pomaranczami,
polenta rozmarynowa, brokut bimi, rzodkiewka

- Rézowa piers kaczki w pierniku i malinach,
sos porzeczkowy, kapusta curry, purée ziemniaczane
z oliwg truflowg

- Saltimbocca cieleca, gnocchi z pomidorkami cherry
i parmezanem, miks satat z warzywami

- Pieczona kaczka w sosem wisniowym, kluski $laskie,
karmelizowane jabtko, buraczek pieczony

- Poledwiczka wieprzowa w chruscie orzechowym, sos
z cydru, gratin ziemniaczane z bryndzg, pieczony kalafior

- Kotlety ze schabu ztotnickiego, krokiecik z kapusty
i ziemniaka, sos z musztardy francuskiej, szalotki
z jabtkowym gastrique

- Grillowany okon morski, risotto cytrynowe, pesto
bazyliowe, warzywne stir-fry

- Sandacz w migdatach, sos z kiszonego buraka, peczak
z kurkami i bobem, pieczone warzywa korzeniowe

- Kotleciki z kalafiora i soczewicy, warzywne stir-fry,
z6tte curry

y
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MA PASSION

03. cd.
PAKIET PIANISSIMA

PRZYSTAWKI ZIMNE WYSTAWIONE
W BUFECIE

/do wyboru 7 z asortymentu ponizej/

- Pasztet z gesi ze sliwka suszong i konfiturg porzeczkowa,
karkowka sous vide, kietbasa jatowcowa, sos chrzanowy

- Delikatna cielecina z sosem tunczykowym, kapary

- Sledzie w musztardzie francuskiej, $liwce, jabtku i koprze
na satatce z selera naciowego i pieczonym ziemniaku

- Sielawa marynowana w zalewie octowej z suszonymi
grzybami

- Placuszki gryczane z wedzonym pstragiem, gzikiem,
rézowy pieprz

- Podwedzany rézowy rostbef, satatka z pieczonego
baktazana, fety, dymki, dresing sezamowy

- Schab po warszawsku

- Perliczka w glazurze pomaranczowej, satatka
z soczewicy, jabtka i marynowanej dyni

- Grillowane pieczarki wypetnione satatkg z pomidorkéw
malinowych z bazylia i konfiturg balsamiczng

- Baba ganoush, hummus bazyliowy, podsuszane
pomidory malinowe, papryczki czeresniowe,
podptomyk rozmarynowy

- Smalec z biatej fasoli, jabtka i sliwki marynowane
w mango i sezamie, buraczki, ogérek kiszony, chleb zytni

- Tatar wotowy z rydzami, grzanki ziotowe (serwowany
o okreslonej godzinie)

- Carpaccio z podlaskiej stoniny, satatka z czerwonej
cebuli, kopru i musztardy

- £oso$ w ciescie francuskim z fetg, pieczong papryka
i szpinakiem

- £0so$ marynowany w soli i wodce, dresing z wedzonego
twarogu i kopru, satatka z soczewicy

SALATKIWYSTAWIONE W BUFECIE

/do wyboru 3 z asortymentu ponizej/

- Miks satat z pomaranczami, grillowanym kurczakiem,
pestkami dyni, rzodkiewka, ogdrkiem, dresing
klonowo-sojowy z limonka

- Satata z mozzarellg mini, oliwkami, pomidorkami
cherry, rukolg, cukinia

- Satatka z zielong soczewicg, boczkiem, porem,
grillowanymi pieczarkami, cebulkami pertowymi,

papryka

catering

- Miks satat z marynowana gruszka, serem camembert,
palonymi pestkami dyni, balsamicznymi szalotkami
i dresingiem z granatu i malin

- Satatka nicejska z tunczykiem

- Orientalna satatka z makaronem ryzowym, wotowina,
sezamem i orzechami ziemnymi

- Safata rzymska z boczniakami, pomidorami
malinowymi, grzankami, pietruszka, grillowang papryka,
sosem cezar

- Miks satat ze szparagami, burakiem, wedzonym
twarogiem, ogdrkiem, marynowana dynia, dresing
oregano

DANIA CIEPLE WYSTAWIONE
W BUFECIE

/do wyboru 4 z asortymentu ponizej/

- Udko kaczki confit, sos podgrzybkowy

- Policzki wotowe w sosie z wina i burakéw, szpinak,
pieczona marchewka

- Kurczak w cie$cie parmezanowym z zielonym groszkiem
i pietruszka

- Gicz cieleca z zielonym pieprzem, brokutami i sezamem

- Zeberka wieprzowe w sosie cytrynowym barbecue

- Karkéwka duszona z grzybami, dymka, pomidorami
i octem balsamicznym

- Dorsz z bazylig i trawa cytrynowa, zielone curry
z kalafiorem

- Grillowany tosos, pesto oliwkowe, sos cytrynowy z chili

- Grillowane boczniaki, tikka masala z miniziemniakami,
marchewka, dymka

- Pierozki z serem feta, szpinakiem i jabtkiem

- Pierozki z cielecing i bobem, masto pietruszkowe

- Pierozki z kiszona kapusta, wedzonym twarogiem
i kasza gryczana ‘
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MA PASSION

03. cd.
PAKIET PIANISSIMA

DODATKI DO DAN GEOWNYCH
WYSTAWIONE W BUFECIE

/do wyboru 2 z asortymentu ponizej/

« Ryz jasminowy z groszkiem zielonym

- Gnocchi z serem plesniowym

- Kopytka babuni przesmazone na masetku z szatwia
- Gotowane ziemniaczki z mastem i koprem

« Purée truflowe

- Polenta rozmarynowa

DODATKI DO DAN GEOWNYCH
WYSTAWIONE W BUFECIE

/do wyboru 2 z asortymentu ponizej/

- Miks satat z warzywami i dresingiem malinowym

- Pieczone bataty z caponata i pietruszka

- Pieczarki z oliwkami i pieczonym selerem po marokarisku

- Fasolka szparagowa z migdatami, pieczony kalafior,
grillowana papryka

- Mtoda kapusta z pomidorami, koprem, cytryna i kminkiem

- Parmigiana z baktazana

ZUPA SERWOWANA PO POENOCY

/do wyboru 1 z asortymentu ponizej/

- Barszcz ukrainski na wedzonce

- Zupa maslankowa z boczkiem i wedzong kietbasa,
miode ziemniaki

- Boeuf Strogonow

DESERY

/do wyboru 7 z asortymentu ponizej/

- Minisernik z malinami

- Tarta z sezonowymi owocami

- Tarta snickers

- Sernik brzoskwiniowy

- Rolada bezowa z mascarpone

- Miodownik z orzechami

- Brownie z musem z marakui

- Sernik wiedenski z pomarariczami i kompotem
truskawkowym

catering

- Tarta jabtkowa z migdatami

+ Krojone owoce sezonowe

- Jogurtowe ciasto Sliwkowe

- Creme bralée

« Tiramisu

- Mus chalwowy z porzeczkami i biata czekolada

NAPOJE BEZALKOHOLOWE

- Woda mineralna w karafce z cytrusami
- Wybér herbat klasycznych i owocowych
- Kawa z ekspresu automatycznego

Dodatki: mleko, cukier, cytryna




MA PASSION

catering

04.

PAKIET POMPONIA
MENU WEGETARIANSKIE

Uroczysta kolacja
serwowana

PRZYSTAWKA

Talerz mezze: kozi ser w ciescie filo,
grillowany szparag, chutney gruszkowy,
miks zi6t i satat

ZUPA

/do wyboru 1 z asortymentu ponizej/

- Krem z kalafiora i limonek z mlekiem kokosowym,
salsa fresca, pestki dyni

- Zupa grzybowa z bryndza, pesto pietruszkowe,
czarnuszka, grzanki ziotowe

DANIA GEOWNE

/do wyboru 1 z asortymentu ponizej/

- Kotleciki z grzybow portobello, brokut bimi
z sezamem, purreé z batatéw, chipsy z jarmuzu

- Risotto milanese, cukinia z parmezanem i bazylia,
miodowe pomidorki cherry, musztardowiec
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05. cd. catering

PAKIET POMPONIA

PRZYSTAWKI ZIMNE WYSTAWIONE
W BUFECIE

- Sledzie z boczniaka z koprem, miodem i jabtkiem

- Tatar z pomidora na chlebie wieloziarnistym,
grillowany szparag

- Kalafior kung pao, aioli z czarnym czosnkiem

- Weganski pasztet z soczewicy, pesto bazyliowe, pesto
z suszonych pomidoréw, pomidory confit, papryczki
czere$niowe wypetnione kozim twarozkiem, ogérki
matosolne, ziotowa bagietka, rozmarynowe grissini

- Deska seréw: dojrzaty camembert, pecorino, castello
z niebieska plesnia, cheddar, konfitura figowa, suszone
owoce, orzechy

- Gravlax z mtodych marchewek, cytrynowy aioli z chili
i awokado

- Grillowany baktazan w stodko-kwasnej zalewie z chili,
kolendra, czosnkiem, oliwki, feta w sezamie

- Futomaki z marynowanym tofu, daikon, kimchi

- California maki z awokado, serkiem Philadelphia,
porem, shitake w panierce panko

SALATKIWYSTAWIONE W BUFECIE

- Safatka z pomidoréw cherry, dymki, bobu, kolendry,
orzechéw ziemnych

- Satatka z buraczkami, grillowanymi szparagami,
brzoskwinig, wedzonym twarogiem, rukolg, dressing
malinowy

- Safatka z pieczonego kalafiora, ogérka, awokado,
oliwek, miety, kaszy bulgur, dressing bazyliowy

DANIA CIEPLE WYSTAWIONE
W BUFECIE

- Kotleciki z kalafiora, zétte curry, pak choi, orzechy
ziemne

- Pierogi z wedzonym twarogiem, kaszg i kiszong kapusta,

okrasa z suszonych pomidoréw

- Placuszki z mtodej marchewki, salsa z pieczonej papryki

i sliwki

- Pieczone pomidory wypetnione chili sin carne, bragzowy

ryz, guacamole

- Kluski $lgskie z boczniakami, suszonymi
pomidorami, jarmuz

- Zapiekanka z marchewki i batatow z serem
plesniowym i szatwig

- Pieczone miode ziemniaki z rozmarynem
i parmezanem, sos tzatziki

DESERY

- Beza z malinami i marakuja
- Mus chatwowy z konfiturg porzeczkowg

i ciastkiem czekoladowym

- Tarta jabtkowa
- Tartaletki: truskawkowa/malinowa/boréwkowa

z kremem waniliowym
- Torcik Royal
- Sernik nowojorski z biata czekolada i pomaranczami

NAPOJE BEZALKOHOLOWE

- Woda mineralna w karafce z cytrusami
- Wybér herbat klasycznych i owocowych
- Kawa z ekspresu automatycznego

Dodatki: mleko, cukier, cytryna
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catering

Oferta stacji
LIVE COOKING

/do 2 godzin/
wyceniana indywidualnie

STACJA ZWOLOWINA

- R6zowy rostbef pieczony w niskiej temperaturze
z warzywnymi stir-fry (warzywa przygotowywane
technika stir-fry polegajaca na szybkim podsmazaniu
sktadnikéw, w zwigzku z czym nie traca one waloréw
smakowych i odzywczych)

- Sos podgrzybkowy, sos pieprzowy

- Boczniak mikotajkowy, minimarchewki, brokut bimi

+ Chipsy z parmezanu

STACJA ZPIECZONYM £OSOSIEM
W CALOSCI

- £0so$ wedzony w niskiej temperaturze podany
na deskach czeresniowych

« Sos chimichurri, relish ogérkowy z jogurtem
i mieta, dressing z wedzonego twarogu

- Safatka z czarnej soczewicy, ogérka, pora,
limonki, pieczona papryka

STACJA ZE SZAPARAGAMI

/dostepna od 15 kwietnia do 20 czerwca/

- Szparagi zielone i biate

- Sos holenderski z bazylig, sos z sera plesniowego,
oliwa z oliwek z octem balsamicznym

- Miks zi6t: mizuna, listki botwinki, musztardowiec,
mikrolistki jarmuzu

STACJA Z BURGERAMI

- Domowa butka brioche z czarnuszka - Kotlet z buraka, ser kozi, konfitura z czerwonej

- 100-proc. wotowina, wedzony ser, Zurawina, papryczki cebuli, pestki stonecznika, sos balsamiczny, rukola
jalapeno, rukola, dymka grillowana - Frytki z batatow, ziemniakéw

- Ser halloumi z pieczarkg portobello, ogérek piklowany, « Frytki z selera i marchewki w rozmarynie ‘

majonez bazyliowy
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MA PASSION

Oferta stacji

LIVE COOKING
/do 2 godzin/

STACJA Z GRILLEM /pakiet nr 1/

- Sataye z kurczaka

- Kietbaski klasyczne

- Souvlaki z karkowki

- Podwedzany toso$ w marynacie z kopru,
miodu i cytryny, sos z pomaranczy

- Warzywa grillowane w podgrzewaczach:
cukinia, marchewka, baktazan, boczniaki

- Pieczone ziemniaki z mastem ziotowym

STACJA Z GRILLEM

/pakiet nr 2, rozszerzony/

- Burgery wotowe z domowa butka brioche z czarnuszka,
serem cheddar, Swiezymi warzywami i sosem wedle
uznania (sosy wypisane sg ponizej)

- Burgery z domowa butka brioche z czarnuszka,
pieczarka portobello, serem halloumi, swiezymi warzy-
wami i sosem wedle uznania (sosy wypisane sg ponizej)

- Ser halloumi zawijany w baktazana, chutney figowy

- Okonl morski z masetkiem ziotowym

- Ministeki z poledwicy wotowej, demi-glace pieprzowy

- Staropolska kietbasa (klasyczne kietbaski)

Sosy: barbecue, tzatziki, salsa pomidorowa,
dip awokado, dressing z wedzonego twarogu i kopru

- Safatka z ogorkow kiszonych, konserwowych i Swiezych,
koper, musztarda francuska

- Pomidory malinowe ze szczypiorem, oliwkami, fetg,
oregano

- Warzywa grillowane w podgrzewaczach: papryka,
baktazan, pieczarki portobello, cukinia

- Pieczone ziemniaki z mastem ziotowym

+ Kukurydza z mastem ziotowym

STACJA Z KUCHNIA WEOSKA

+ Wybor makaronéw

+ Sos pomidorowy, serowy, oliwa, Smietana

- Oliwki, suszone pomidory, kapary, papryka,
pomidorki cherry, cebula, cukinia, karczochy, grzyby

- Wotowina, kurczak, boczek, krewetki, tunczyk

- Parmezan, mozzarella, mascarpone

- Pietruszka, bazylia, rukola

catering

STACJA BAO BUNS

Azjatyckie pampuchy na parze:

- Z szarpana kaczka confit

- Z zeberkiem wieprzowym sous vide

+ Z boczniakami w panko

- Warzywa, sos mayo sriracha, sos hoisin, sos kolendrowy
z limonka, korean barbecue, salsa pomidorowa,
orzechy ziemne

STACJA AZJATYCKA WOK

- Makaron ryzowy, pszenny

- Kaczka, kurczak, wotowina, krewetki

- Papryka, marchew, seler, brokut, por, kietki fasoli,
kapusta pak choi, pieczarki, imbir, czosnek, limonki,
orzechy ziemne, kolendra, sezam

- Bulion orientalny, sos sojowy, pasta z fasoli, sos
stodko-ostry, mleko kokosowe, sos rybny, pasta
z tamaryndowca, sos ostrygowy ‘




MA PASSION

catering

Oferta stacji

LIVE COOKING
/do 2 godzin/

STACJA Z GOFRAMI FRANCUSKIMI
| NALESNIKAMI

- Gofry

- Syrop klonowy

- Domowa nutella

- Banany

« Truskawki, maliny, boréwki

« Chrust orzechowy

- Konfitura truskawkowa

- Bita $mietana z wanilig

- Sosy: biata i deserowa czekolada, stony karmel

- Nale$niki

- Szynka, kurczak grillowany, foso$ wedzony

- Ser mozzarella, cheddar, twarozek ziotowy,
kwasna Smietana

- Pomidory, pieczarki, ogérek, awokado, kolendra,
warzywa grillowane, kukurydza, pietruszka, szczypior,
kolendra, szpinak, rukola

- Sosy: domowy keczup, sos ranch, salsa pomidorowa,
sos chipotle, guacamole, redukcja balsamiczna

STACJA LODY

- Lody nitro z maslanki, kruszonki owsianej

- Lody nitro z truskawek, imbiru, mleka kokosowego,
kwiatu nasturcji

- Lody nitro stony karmel

Lody sa wykonane z najswiezszych sktadnikéw

i natychmiast mrozone ciektym azotem na oczach goscia.
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catering

UStUGI
DODATKOWE

CHLEB WESELNY
PRZEKASKI POWITALNE

Przekaski na jeden kes, smaczne i tadnie
wygladajace. Roznoszone przez kelnera na tacy
(trzy na osobe, miks sposréd asortymentu ponizej)

- Tapenada oliwkowa, grillowany kurczak w curry,
konfitura pomidorowa

- Kanapeczki z pastg z karczocha i szynka serrano

- Tatar wotowy z lubczykiem i marynowanymi
borowikami, musztarda truflowa

- Carpaccio wotowe na szpadkach, pieczarki,
mus z karczochéw, parmezan

+£0so$ marynowany w soli i wodce

- Krewetka w pfatkach kokosowych, sos mango

« Bliny gryczane z wedzonym mazurskim pstragiem i gzikiem

- Tatar z pomidoréw malinowych z kurkami

- Boczniak w tempurze na szpadce z chili

- Kozi ser z miodem i orzechami, konfitura
truskawkowa na bagietce

- Truskawki w czekoladzie

+ Miniptysie z kremem nugatowym i czekolada

- Trufle czekoladowe

WEOSKIE ANTIPASTI WYSTAWIONE
W BUFECIE

- Wtoskie wedliny: Prosciutto di Parma, salami Spianata,
salami Milano, Pancetta, Bresaola

- Deski wtoskich seréw: Formaggio del Fienile, Isola Sarda,
Pecorino Peperoncino, Fontal Bisalta

- Mozzarella di Bufala z pomidorami malinowymi, bazylia,
oliwa z oliwek, ocet balsamiczny

- Suszone pomidory, grillowane karczochy, bakfazan,
cykoria, papryka pieczona, miks oliwek

- Pasty z karczochéw i oliwy truflowej, baba ghanoush,
hummus bazyliowy, tapenada oliwkowa

- Marynowane grzyby, papryka, ogérki

- Rozmarynowa focaccia, domowe grissini z solg
morska i oregano

- Grillowane pieczarki wypetnione szpinakiem,
orzeszki piniowe i mascarpone

- Marynowane buraczki w occie balsamicznym,
kozi twardg, karmelizowana gruszka

- Podwedzany rézowy rostbef, satatka z pieczonego
baktazana, dymki, sos aioli

SALATKI - ZROB TO SAM
- WYSTAWIONE W BUFECIE

- Miks satat, rukola, szpinak

- Makaron farfalle, soczewica, ciecierzyca, ryz czerwony

- Sery: mozzarella mini, feta, wedzony zagrodowy twardg,
kozi ser dojrzewajacy

- Warzywa/owoce: $wieza papryka, ogoérek gruntowy,
ogoérek matosolny, pomidor malinowy, rzodkiewka, dynia
marynowana, oliwki, kapary, szczypior, kukurydza,
awokado, kolendra, pieczarki, fasola czerwona, grillowana
cukinia, baktazan, papryka, marynowane buraczki

- Sosy: oliwa z oliwek, ocet balsamiczny redukcja, dressing
bazyliowy, dresing musztardowo-miodowy, dressing
jogurtowy z koprem i mieta, dressing malinowy

STOL WIEJSKI WYSTAWIONE
W BUFECIE

- Wedliny, pasztety i kietbasy od lokalnych
certyfikowanych dostawcow
- Chleb wiejski, chrzan, smalec, pikle, ogérki matosolne

i kiszone ‘

17 /20



MA PASSION

06. cd. catering

USLUGI
DODATKOWE

TORT WESELNY

smaki do wyboru:

- mango z galaretka i markuja, biszkopt migdatowy

- czekoladowy z praling orzechowa i porzeczka

- malinowy z biatg czekoladg i owocami sezonowymi

CANDY BAR

- Kolorowe rozki z kremem mascarpone — Michelangelo,
bazyliowym i truskawkowym
+ Lody na patyku z mango
- Lody na patyku karmelowe z orzechami
+ Mini bezy z owocami i kremem waniliowym z whisky
- Makaroniki (trzy smaki) z kremem czekoladowym
z marakujg, maling, porzeczkami
+ Mus czekoladowy z praling orzechowa na kruchym
ciastku
- Tartaletki owocowe z budyniem $mietankowym
i owocami
« Mini Banoffee Pie
- Mus jogurtowy z mango, ananasem i biatg czekolada
- Trufle czekoladowe na patyczkach (trzy smaki)

LEMONIADY, KOKTAJLE

(napoje zimne podane w stojach z kranikiem)

- Lemoniada truskawkowa z hibiskusem, truskawka
imango

- Lemoniada ogérkowa z trawa cytrynowa i bazylia

- Lemoniada z kwiatem z czarnego bzu

- Koktajl: jabtko, szpinak, imbir, seler

- Koktajl: marchew, jabtko, brzoskwinia

COOLER Z LODEM

/jeden na stot 8-12-osobowy, wymieniany przez cata noc/

NAPOJE BEZALKOHOLOWE

(pakiet rozszerzony)

- Butelki 0,2 |, szklane: coca-cola, sprite, fanta

- Woda gazowana w butelkach szklanych 0,7 |

+ Soki 100% - trzy smaki podane w karafkach

- Lemoniada arbuzowa z mietg — w szklanym stoju
w bufecie
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catering

07.

WAZNE
INFORMACIJE

W RAMACH OFERTY MA PASSION
CATERING ZAPEWNIA:

- Menu wedtug wybranego pakietu

- Napoje ciepte i zimne wedtug oferty

- Dzieci do lat 12 - 50 proc. wartosci pakietu

- 10-godzinna obstuga kelnerska przyjecia
weselnego wliczona w cene pakietu

- Zimne przekaski na stotach lub w bufecie zimnym
uzupetniane do 6 godzin

- Dania ciepte w podgrzewaczach uzupetniane
do 3 godzin

- Bufet z deserami uzupetniany do 6 godzin

- Serwis kucharski

- Kierownik kelneréw nadzorujacy przyjecie

- Opisy dan na bufety ciepte i zimne

- Zastawa biata, klasyczna, sztucce, szkto do wody,
wina i wodki oraz inne akcesoria niezbedne
do wydania potraw z menu

- Obrusy, serwetki w kolorze biatym

- Chtodzenie i serwis alkoholu Parstwa Mtodych

- Montaz przyjecia weselnego w dniu imprezy

w godzinach poranno-potudniowych ® Na Panstwa zyczenie proponujemy dodatkowa

- Demontaz bezposrednio po zakoriczeniu przyjecia ustuge koordynacji wszystkich ustugodawcéw
weselnego podczas przyjecia weselnego oraz opieke

+ Przew6z sprzetu/jedzenia/pracownikéw konsultanta $lubnego Pary Mtodej w dniu

- Cena obowiagzuje od 100 oséb. Ponizej tej liczby przyjecia. Ustuga jest dodatkowo pfatna.
nalezy doliczy¢ 10 proc. do ceny pakietu

- Podane ceny w ofercie s kwotami brutto o Jesli ktos z Panstwa Gosci ma specjalng diete lub

nietolerancje pokarmowa na sktadniki wymienione
w menu, prosimy o informacje. Nasz szef kuchni
zaproponuje specjalnie skomponowane menu,
uwzgledniajac zapotrzebowanie Panstwa Gosci.

® Ceny poszczegdlnych pakietéw i ustug dodatkowych
przesytamy Panstwu na indywidualne zapytania.
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catering

Z przyjemnoscia podejmiemy sie realizacji Paristwa przyjecia weselnego.

W razie jakichkolwiek pytan pozostaje do dyspozycji.

Z powazaniem
Marlena Komonska,
sales manager
+48795712 391




